Kadayifli ve cevizli muhallebi

Mubhallebi i¢in

1 litre siit

1 su bardag1 toz seker

Yarim ¢ay kasig1 vanilya esansi
3 yemek kasi81 piring unu
Uzeri igin

250 g tel kaday1f

30 g tereyagi

3 yemek kasig1 toz seker

100 g iri kirillmis ceviz

Cilek

Yapihisi
Uzeri igin kadayiflar1 kiigiik parcalar sekilde ufalayin. Firin tepsisine yayip sicak firmda 1-2

dakika bekletin. Tereyagi, toz seker ve kadayiflar1 biiylik bir tencereye alip karigtirarak
kavurun. Ceviz i¢ini ekleyip kavurmaya devam edin. Tencereyi ocaktan alip karigimi ilindirin.
Mubhallebi i¢in siit, seker, piring unu ve vanilya esansini bir tencereye alin. Orta ateste

koyulasincaya kadar pisirin. Ocaktan alarak sogumaya birakin. Cam kuplarin tabanima bir



miktar cevizli kadayiftan koyun. Uzerine muhallebiyi paylastirin. Cevizli kadayif ve cilek

dilimleri ile siisleyerek soguk servis yapin.



